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TOTEI - Emy, apprentie en service

Le Campus des Métiers et des Qualifications d’Excellence Tourisme Hoétellerie Restauration des
Pays de la Loire, sa présidente Catherine Quérard et ses partenaires de I'action — le Lycée Jeanne
Delanoue, I'Hotel****Restaurant** Anne de Bretagne, 'lESTHUA, Institut National du Tourisme, la
branche HCR, AKTO, le GHR Grand Ouest, Reso, et la Plaine-sur-mer — sont fiers de vous présenter
le manga « Emy, apprentie en service ! », premier tome de la collection TOTEI.

Portée par le Campus Tourisme Hoétellerie Restauration, cette collection de manga a été imaginée
avec pour objectif premier de promouvoir la formation professionnelle de notre filiére, en
donnant a lire et a voir de jeunes apprenants de notre région, passionnés par leur métier.

Si cette initiative regroupe de nombreux acteurs locaux, elle sert aujourd’hui toute une profession
dont chaque métier est en tension.

Le souhait est ici de valoriser les métiers autrement que par les actions existantes en répondant
aux pratiques culturelles des collégiens. Ainsi, est né ce projet innovant qu’est celui de la création
d’un manga par un consortium d’acteurs d’une filiére.

Totei est une initiative de Frangois-Jean Goudeau, le créateur original, ancien directeur du Campus
mais aussi et surtout un grand passionné et professionnel du livre ; accompagné de I'équipe
Campus: Séverine Liothier la nouvelle directrice, Eléa Joly cheffe de projet et les partenaires.

Chaque tome d’une collection nommée Totei (apprentis en japonais), dont le premier tome « Emy,
apprentie en service ! », met en lumiére :
- un métier, ici, le service ;
- une jeune en apprentissage, Emy Chasseriau, en 2° année d’apprentissage du BTS
Management en Hotellerie-Restauration option Service ;
- son entreprise d’apprentissage, le restaurant Anne de Bretagne du chef Mathieu Guibert —
deux étoiles au Michelin — a la Plaine-sur-Mer ;
- son établissement de formation Jeanne Delanoue a Cholet
Le récit d’une vocation en sept chapitres aux expériences et rencontres.. marquantes et
inspirantes !

Totei met également en lumiére une jeune auteurice. Le Campus doit la création de ce premier tome
a Tatiana Passavant, jeune talent fraichement diplomé de I’école Pivaut option bande-dessinée a
Nantes qui a relevé le défi de scénariser le manga a la suite de séquences d’observation d’Emy au
cours de sa deuxieme année de BTS.

L’auteurice et la création du manga sont accompagnés, de fagon discrete mais précieuse en termes
de caution et techniques artistiques, par le célebre auteur Tehem (Spirou, Zap Collége, Piments
Zoizos, Vingt Décembre, etc.).
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Ce nouvel outil de promotion des formations et métiers fait le pari audacieux de toucher de
nombreux éléves de college et lycée, le Campus se proposant de développer des actions de
médiation, mais aussi un large public curieux du domaine et/ou du manga... et de créer des
vocations, évidemment et surtout !

Un premier tirage a 6 000 exemplaires permettra de proposer, par le Campus, des actions de
médiation dans les établissements scolaires, ainsi qu’une appropriation de ce livre par tous les
acteurs de 'orientation qui le souhaitent.

« Durant I'odyssée d’Emy, mise en scéne par le jeune talent Tatiana Passavant,
nous comprendrons a la fois I'origine de sa vocation ainsi que les arcanes des différentes
formations spécialisées. Une aventure palpitante et éclairante qui donne envie de devenir
soi-méme une Emy, apprentie en service ! »

Découvrez « Emy, apprentie en service ! », un manga innovant sur les métiers de la restauration,
a partir du 6 novembre 2024 !

Couverture et planche d’Emy, apprentie en service !

Contact :

Séverine Liothier Directrice Opérationnelle severine.liothier@ac-nantes.fr 06 81 32 00 39
campustourismepdl@contact.univ-angers.fr 02 44 68 81 80
https://linktr.ee/campustourismepdl
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Durant le premier tome, nous suivons lI'apprentie Emy Chasseriau, en 2¢
année d'apprentissage en BTS MHR option Service, dans son entreprise,
le restaurant Anne de Bretagne de Mathieu Guibert - deux étoiles aux
Michelin - a La Plaine-sur-Mer, dans sa vie de tous les jours pour interro-
ger le pourquoi de sa vocation et dans son établissement de formation,
le Lycée-Centre de formation Jeanne Delanoue, 3 Cholet, en compa-
gnie de ses camarades et formateurs.

« A travers le manga, je voulais
transmettre ma passion et donner
envie aux plus jeunes de rentrer
dans ce beau milieu. Celui-ci me
permet aussi de découvrir un
nouveau monde, celui de la bande
dessinée, et de rencontrer des
nouvelles personnes. » Emy

On doit la création de ce premier tome au jeune talent, Tatiana Passavant,
fraichement diplédmé.e de I'école Pivaut, section Bande Dessinée, a Nantes.
lel est accompagné.e, de facon discrete mais précieuse en termes de cau-
tion et techniques artistiques, par le célebre auteur Tehem (Spirou, Zap Col-
lege, Vingt Decembre, etc.)

« Ce premier tome de la collection «Totei»
est ma premiere aventure dans l'édition
professionnelle I Ayant grandi avec C'est
pas sorcier et m'étant épanouie avec
Naruto, je suis heureux.se de commencer
mon chemin avec ce projet, qui est un
savant mélange entre manga et
découverte de voies professionnelles ! »
Tatiana
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Jeanne Delanoue

Lycée Privé - Apprentissage
Centre de Fermation Continue
Enseignement Supérieur

HOTEL**** RESTAURANT®® MICHELIN

ANNE DE BRETAGNE

Sp— RpEp— ESTHUA
Université d'Angers

Le Campus des Métiers et des Qualifications
d’Excellence Tourisme Hotellerie Restauration des
Pays de la Loire est un réseau d'acteurs régionaux de
la formation et du monde socio-économique, co-por-
té par le Rectorat de Nantes et la Région des Pays de
la Loire. L'ESTHUA, Institut National du Tourisme de
I'Université d’Angers en est I'établissement support.
La vocation du Campus est de fédérer et d'offrir un
espace de dialogue a sa filiere, rendre attractifs ses
meétiers comme ses formations, accompagner |'évo-
lution des compétences et des besoins en termes de
recrutement, étre un incsubateur et un facilitateur de
solutions.

Le lycée et centre de formation Jeanne Delanoue,
situé au cceur de Cholet propose des parcours de for-
mation en initiale ou en alternance, de la 4éme au
Bac +3. Son projet éducatif met au coeur des préoc-
cupations de I'établissement la prise en compte de
la singularité de chacun. Jeanne Delanoue est atta-
ché a la réussite et a I'épanouissement par le bien-
vivre ensemble et l'excellence de ses formations.
Reconnu pour son expertise dans les domaines de
I'Hotellerie-Restauration, de la Santé et du social, des
Arts-Mode-Agencement, du laboratoire et de I'En-
vironnement, il accueille aujourd’hui pres de 1400
éleves et étudiants. Jeanne Delanoue s'engage au
quotidien a former les professionnels de demain.

L'Hotel**** Restaurant** Anne de Bretagne est une
adresse de prestige avec vue sur l'océan. Avec son
restaurant gastronomique, le chef Mathieu Guibert
propose une cuisine iodée qui taquine les sens en
travaillant a la fois les produits de la mer et ceux du
terroir qu'il exalte dans une cuisine authentique et
inventive. L'hoétel, quant a lui, propose un ambiance
apaisante avec une vue imprenable sur la mer.

GHR _mcicestmariace Rog) |-
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RAPPELLE
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TOUT D'ABORD, NOUS SERVONS
LA QUANTITE EXACTE DANS
LES EMPORTE-PIECES.

EH OV,
TOUTES
LES
QUANTITES
SONT
PREPAREES
AL GRAMME
PRES, POUR
LE CLIENT!

NOUS AJOUTONS ENSUITE
LES CROOTONS, PUIS NOUS
ALLONS VENIR POSER LES
LANGOUSTINES PREPAREES
SUR LE DESSUS.

VIENT ALORS
L'EMULSION
DE PARMESAN.

FINALEMENT,
NOUS ENLEVONS

LES CERCLES, I
SAUPOUDRONS N\ \ - /
LE TOUT D'UN N\

PEU DE FLEUR —_—

DE SEL: LES

ASSIETTES

SONT PRETES A
ETRE ENVOYEES !
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MAIS LE
ALA SERVICE
PROCHAINE ESTLOIN
FOIS, POUR DETRE
"ESCALE EN
CUISINE", A
ANNE DE RETOUR AUX
BRETAGNE... FOURNAUX
OU DANS TOUT LE
NOTRE MONDE !
PROCHAIN
RESTAURANT
ATHARON :
LE BEAV
BOUCOT!

TRES
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DEGUS-
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Emy, apprentie en service !,
Tatiana Passavant,
collection « Totei ».

© Tatiana Passavant - 9¢ lle 2024.

ART
CONTEMPORAIN
& ARTISANAT
Les collaborations fertiles

< Actualité précédente

[Bande dessinée]
Les apprenties

Totei: en japonais, éléve, disciple, apprentie. Donner
un tel nom a une collection de mangas ne dit
certainement pas qu'elle est une pure émanation
régionale... Et pourtant! Née de la volonté du
Campus des Métiers et des Qualifications d’Excel-
lence Tourisme Hoétellerie Restauration des Pays
de la Loire d'imaginer autrement la sémantique de
l'attractivité des formations et métiers de cette filiére
(tres) en tension, elle réunit uniquement des actrices
de notre territoire.

L'héroine, tout d'abord : Emy Chasseriau, appren-
tie en BTS MHR spécialité Service au lycée-centre
de formation Jeanne-Delanoue a Cholet, dans son
entreprise, le restaurant doublement étoilé au Michelin
«Anne de Bretagne » du chef Mathieu Guibert,
également Relais & Chateaux, situé a La Plaine-sur-
Mer. La responsable éditoriale, ensuite: Eléajoly,
étudiante en 2° année de master Direction de projets
ou établissements culturels Parcours Médiation
culturelle et communication a TESTHUA/université
d’Angers, précédemment passée par les Métiers
du Livre 2 'lUT de La Roche-sur-Yon. Lautrice enfin,
jeune diplémée de I'Ecole Pivaut en section bande
dessinée, Tatiana Passavant.

Qui, pour l'occasion, celle aussi de sa premiére
production « professionnelle » et au long cours, a
convoqué ses références animées et dessinées pour
composer, sous |'ceil bienveillant du « coach » Tehem

89

—auteur réunionnais installé dans le Maine-et-Loire
et dont a été chroniqué ici rfécemment son ouvrage
Vingt Décembre chez Dargaud —, un opus mi-docu-
mentaire, mi-récit initiatique (manga oblige), otlon
sent un marivaudage esthétique comme le pratique
depuis une vingtaine d'années (LlImmeuble denface,
éditions La Boite a bulles) une certaine Vanyda et
que l'on nommait jadis le franga (mix, donc, entre les
bandes dessinées franco-belge et nipponne).

On y trouve ainsi, péle-méle, dans une fusion
artistique qui forcele respect pour une si jeune artiste,
les animes du grand Miyazaki (Porco Rosso et Kiki la
petite sorciére en téte), de Disney, de Dreamworks,
de Tintin, ou encore le manga Fullmetal Alchemist de
la mangaka Hiromu Arakawa (dontje vous conseille
latrés vive et autobiographique série Nobles paysans,
traduite et éditée chez Kurokawa). Le style de Tatiana
Passavant est ainsi « a mi-chemin entre deux genres::
Naruto et le cinéma d’animation ».

Le premier tome de la collection Totei—Emy, apprentie
enservice | —est a paraitre le 7 novembre 2024 et peut
étre précommandé ici: https://www.helloasso.com/
associations/association-dnt/collectes/collection-de-
manga-totei-tl-emy-apprentie-en-service

Francois-Jean Goudeau

JOURNAL DES PALACES

Actualité suivante >

MANGA - « EMY, APPRENTIE EN SERVICE ! », PREMIER TOME DE LA COLLECTION

TOTEI (France)

TOTEL

Catégorie : Europe - France - Carriéres - Carriére

Le Campus des Métiers et des Qualifications d'Excellence Tourisme Hotellerie
Restauration des Pays de la Loire, sa présidente Catherine Quérard et ses
partenaires de l'action — le Lycée Jeanne Delanoue, ['Hotel** ** Restaurant**
Anne de Bretagne, 'ESTHUA, Institut National du Tourisme, la branche HCR,
AKTO, le GHR Grand Ouest, Reso, et la Plaine-sur-mer — sont fiers de vous
présenter le manga « Emy, apprentie en service ! », premier tome de la collection

Ceci est un communiqué de presse sélectionné par notre comité éditorial et mis en ligne gratuitement le 31-10-2024




DES
TRANCHES
D'ANANAS,

DU SUCRE
EN POUDRE
DANS UNE
SAUPOUVLDREUSE,

UN

CITRON,

MON POELON
A GAUCHE, VERS
L'INTERIEUR
DE LA TABLE
POUR PLUS DE
SECURITE.

MES
INGREDIENTS
SONT
EN HAUT.

MA PINCE,
COMPOSEE
D'UNE
FOURCHETTE
ET D'UNE
CUILLERE,
A DROITE,
SERAICI
MON OUTIL
DE TRAVAIL.
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JE COMMENCE
PAR PREPARER

LORSQUE
MON SUCRE
COMMENCE
A FORMER
UN CARAMEL

TRANSPARENT,
JEVIENS
AJOUTER
MON JUS

DE CITRON.

PUIS, LORSQUE
LE CARAMEL
DEVIENT PLUS
COLORE, JE
COMPLETE LA
PREPARATION
AVEC MON
BEURRE, POUR
DONNER UN
COTE
GOURMAND
ANOTRE
DESSERT.
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SINOTRE
PREPARATION
FAIT DE
PETITES BULLES,
CAVEUT DIRE

QUE LE CARAMEL
EST BIEN CHAUD,
PRET POUR

CE DERNIER!

ENSUITE,
JE DEPOSE
LES ANANAS

DANS LE
CARAMEL

DE MON

POELON.

JELES
FAIT
CARA-
MELISER...

VIENT
FINALE-
MENT
LE
RHOM!

AVANT DE
POSITIONNER
MON POELON
AV-DESSUS
DE MON
RECHAUD.

JE PENCHE
ALORS UN
PEVU LE
PAELONET...

HORS
DU FEU,
JE VERSE
LE RHUM
SURLES
ANANAS,

Xyﬁ
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VOILA LE
FLAMBAGE !

ATTENTION,
LORS DE

CETTE ETAPE,
ANE PAS
SE BROLER
OUL BROLER
LESAUTRES!

C'EST UNE
ETAPE
DANGEREUSE
A NE PAS
FAIRE SANS
SURVEILLANCE
D'UN ADULTE
RESPONSABLE !
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BIEN

HAUT, ALORS
PAS ME FLAMMES
BROLER !

DANSENT,

ET LORSQUE
LES FLAMMES
ONT DISPARV,
ILEST TEMPS

DE DEGUSTER
NOS ANANAS
FLAMBES !

JE
SAVPOUDRE
LETOUT
D'UN PEVU
PLUS DE
SUCRE.

_ BELLE
DEGUSTATION !




E=R
Contacts TOTEI

Campus des Métiers et des Qualifications d’Excellence
Tourisme Hotellerie Restauration des Pays de la Loire
campustourismepdl@contact.univ-angers.fr

02 44 68 8180

https://campus-tourisme.univ-angers.fr

Linktree : @campustourismepd]

Decouvrez-nous
sur les réseaux !

Séverine Liothier

Directrice opérationnelle
severine.liothier@ac-nantes.fr
06 8132 00 39
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